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Dans un saladier, wmettre la farine, la levure, le sel et poivre et
welanger .

Faire un puit et y ajouter (e yaourt et (huile. Pétrir et y incorporer

(eau (ne pas hésiter a en rajouter un peu si cela n'est pas
suffisant).

Laisser reposer la pate pendant 30 win.

Hréechauffer le four a 200°C.

ttaler la pate et garnir des produits de votre choix : sauce
towmate , jambons blanc et fumeé, oignons, oeufs et fromage !

Enfourner pendant 15 min.
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